Grilované rebierka s haluskami
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Budete potrebovat

surové zemiaky 500 g

hladka muka 250 g

hruba muka 200¢

sol 1 CL

kysla kapusta 400 g

cibula 1 ks

cesnak 2 struciky

rasca mleta 1CL



éierne korenie mleté 1/2 CL

Priprava receptu

Rebra ocistime od blan, potrieme olejom a posypeme korenim Smoky Pork.
Nechame prikryté aspon hodinu marinovat, najlepSie cez noc.

Rebra zabalime do alobalu a grilujeme. Ked su rebra makké (cca 45 minut)
alobal odbalime a este chvifu grilujeme. PoCas grilovania mézeme potierat
zvySnou marinadou.

Na oleji opeCieme nadrobno nakrajanu cibulu. Pridame cesnak, rascu a
korenie. Orestujeme a pridame kapustu. Podlejeme vodou (cca 150 ml) a
dusime prikryté cca 10 minut domakka.

Zemiaky ocistime a nastruhame na jemno. Prilejeme vodu, pridame muky a
sol. Vypracujeme cesto, ktoré by malo byt husté.

Po vypracovani cesta hadZzeme halusky do osolenej vody. Vyberieme po
vyplavani na povrchu. ZmieSame s kapustou a pridame grilované rebra.
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